
TEMARIO IV. CARNES DE ORIGEN SILVESTRE Y SU PUESTA EN 
VALOR COMO RECURSO SOSTENIBLE 
 

1. Sector de la carne de origen silvestre 
1.1. Situación actual del sector de la carne de caza en España 
1.2. Importancia de la carne de caza desde diferentes perspectivas 
1.3. Perspectivas de futuro del sector de la carne de caza en España 
1.4. Conclusión 

2. Seguridad alimentaria de las carnes de origen silvestre 
2.1. Estrategia integral del campo a la mesa 
2.2. El papel del cazador formado 
2.3. Inspección veterinaria de carnes de origen silvestre y comercialización segura de las 

carnes de caza en España 
2.4. Normativa aplicable a la inspección veterinaria y comercialización segura de las carnes 

de caza en España 
2.5. Conclusión  

3. Transformación de las carnes de origen silvestre y alternativas para su empleo en 
alimentación humana 
3.1. Industria de transformación de la carne de origen silvestre 
3.2. Alternativas para el empleo de la carne de caza 
3.3. La Asociación Interprofesional de la Carne de Caza (ASICCAZA) 
3.4. Conclusión 

4. Características de las carnes de origen silvestre 
4.1. Características físico-químicas 
4.2. Características organolépticas de las carnes de caza 
4.3. Conclusión 

5. Elaboración de platos con carnes de origen silvestre 
5.1. Técnicas de cocción más adecuadas 
5.2. 10 recetas con carnes de origen silvestre 


